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FEBRUAR • MÄRZ • APRIL

AKTIONSKALENDER
2024

Pfeiffer‘s - wohlfühlen und genießen

Öffnungszeiten Restaurant

Montag & Dienstag 17 bis 21 Uhr
Warme Küche 17 bis 20:30 Uhr
Mittwoch 12 bis 21 Uhr
Warme Küche 12 bis 14 & 17 bis 20:30 Uhr
Donnerstag Ruhetag
Freitag, Samstag & Sonntag 12 bis 21 Uhr
Warme Küche 12 bis 14 & 17 bis 20:30 Uhr

Besuchen Sie uns im Internet & 
verfolgen Sie unsere Aktivitäten 
bei Instagram!

• „Fingerdinger“ für jeden Anlass •

Für Ihre Familienfeier stehen zwei separate Räumlich-
keiten zur Verfügung, die auch für Tagungen genutzt 
werden können.
 Festsaal bis 80 Personen, 
 Hinterzimmer bis 30 Personen.
Bei Feiern in unserem Haus stellen wir Hotelzimmer 
zu Sonderkonditionen zur Verfügung. (Bitte rechtzeitig 
anmelden.)

Pfeiffer‘s Torten sind Spitze

Feiern Sie bei uns ...

Party-Service

Auch zum Mitnehmen

Nach Absprache liefern wir gern zu Ihrer Feier 
nach Hause attraktiv angerichtetes Fingerfood.

Kurze Wege, Frische, Regionalität und konstant 
gute Qualität; diese Prämissen sind wichtiger denn je!

Deshalb arbeiten wir mit denen, die diese 
Überzeugung teilen. 

Das sind unsere Partner & Lieferanten:
Bäckerei Püttmann | Lorenkampmühle Scholz

Jagdgemeinschaft Pumpe-Sudhoff 
Overhues Eier & Geflügel

RUNGIS Express | L. Stroetmann
Niggemann Food Frischemarkt

EDEKA Foodservice | BOS FOOD

Unsere Kuchen und Torten aus eigener Herstellung
stehen für Sie zur Auswahl. Egal, ob Sie bei uns oder
zu Hause feiern. 

Probieren Sie doch einmal: • Gedeckter Apfelkuchen 
oder • Winterpflaumen-Torte • Zimtstern-Torte

 •
 Z

u
s
ä
tz

li
c
h

 z
u

r 
S

ta
n

d
a
rd

k
a
rt

e
 •

 Z
u

s
ä
tz

li
c
h

 z
u

r 
S

ta
n

d
a
rd

k
a
rt

e
 •

 Z
u

s
ä
tz

li
c
h

 z
u

r 
S

ta
n

d
a
rd

k
a
rt

e
 •

Immer am Dienstag und Samstag 

„Chateaubriand“
für 2 Personen

mit Portwein Jus & hausgemachter Kräuterbutter,
~

Lauch & Spitzkohl süß-sauer,
Herzogin-Kartoffeln & Süßkartoffel-Pommes,

~
pro Person 39,90 €.

Wir tranchieren für Sie am Tisch das Fleisch.

„Surf & Turf“
Rumpsteak aus Neuseeland, Riesengarnele

mit Aioli & Isi´s Pfeffersoße,,
Herzogin-Kartoffeln und Cole Slaw.

Pro Person 38,90 €.

Jeden FreitagWOHER KOMMT‘S?

Jeden Montag

„Burgertag“

Alle Burger servieren wir in einem Brioche-Bun, 
mit Steakhousefries und Cole-Slaw.

Wählen Sie Ihren Lieblings-Burger:
• Chickenburger    19,90 €
• Double Cheeseburger 19,90 €
• Veggieburger  21,40 €

Am 1. Sonntag im Monat -
04.02. | 03.03. | 07.04.
von 09:00 - 12:00 Uhr

„Pfeiffer‘s 
private Breakfast“

• Vorneweg 1 Glas Sekt oder Orangensaft 
• Verschiedene Käsesorten und Aufschnitt
• Brot, Brötchen & Croissants
• Butter, Joghurt, Kräuterfrischkäse
• Rührei, hausgebeizter Lachs, Tomate-Mozzarella
• selbstgemachter Fleischsalat, Anti-Pasti „Moletti“
• Obstsalat, Pancakes mit warmer Schokoladensoße
  & Puderzucker
• Filterkaffee ist inklusive
Alle anderen Getränke sind exklusiv.
Pro Person 27,90 €.

Nur mit Reservierung bis spätestens 
Samstag 12:00 Uhr.

Immer am Mittwoch, Freitag & Samstag, 
außer an Sonn- & Feiertagen,

von 14:00 - 17:00 Uhr

Kaffeeklatsch
Filterkaffee so viel Sie möchten. Dazu passend 
1 Stück hausgemachte Kuchen oder Torte zur Wahl.
Fixpreis pro Person 8,40 €.

Weitere Informationen siehe Innenseite.

Vom 01. Februar bis 31. März, mittags
(außer an Sonntagen)

Menü-Karussell



Die eingesetzten Bilder sind Beispiele (Quelle Fotolia / Adobe Stock). Reservieren Sie rechtzeitig!               Telefon: 0 23 64-96 22 0 Änderungen vorbehalten
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Immer am Mittwoch, Freitag
& Samstag, außer

an Sonn- & Feiertagen,
von 14:00 - 17:00 Uhr

Kaffeeklatsch
Filterkaffee so viel Sie 
möchten. Dazu passend 
1 Stück hausgemachte 
Kuchen oder Torte zur Wahl.
Fixpreis pro Person 8,40 €.
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Fortsetzung folgt!

„Pfeiffer‘s
private Breakfast“

„Pfeiffer‘s
private Breakfast“

Am 1. Sonntag im Monat -
04.02. | 03.03. | 07.04.
von 09:00 - 12:00 Uhr

„Pfeiffer‘s 
private Breakfast“
Pro Person 27,90 €.
Beschreibung siehe
Außenseite.

Reservierung bis spätestens
Samstag 12:00 Uhr.

Unser 
klassisches Menü:

• HAUSGERÄUCHERTER STREMELLACHS
  Beete | Frühlingslauch | Backkartoffelsalat

• ZWEIERLEI VON DER PETERSILIENSUPPE

• SKREI & PARMASCHINKEN
  gelbe Paprika | Zuckerschoten | cremige Polenta
 

ODER
  

• KALBSRÜCKEN IM TRAMEZZINI-MANTEL
  Burgunder-Schalotten | Kohlrabi-Kirschtomaten-   
  Ragout | Süßkartoffelpüree

• SCHOKOLADEN-GANACHE
  Blutorangen-Sorbet | Tonkabohnen-Schaum

Pro Person 79,90 € inkl. der begleitenden Weine, 

Unser 
vegetarisches Menü:

• HAUSGERÄUCHERTE KRÄUTERSAITLINGE
  Beete | Frühlingslauch | Backkartoffelsalat

• ZWEIERLEI VON DER PETERSILIENSUPPE

• GEBACKENE SÜSSKARTOFFE
  Mojo-Rojo | Kohlrabi-Kirschtomaten-Ragout |  
  Quinoa | Parmesanchip

• SCHOKOLADEN-GANACHE
  Blutorangen-Sorbet | Tonkabohnen-Schaum

Pro Person 69,90 € inkl. der begleitenden Weine, 
Biere und Mineralwasser. 

01. Februar bis 31. März 2024

Menü-Karussell
... es dreht sich wieder!

Gönnen Sie sich ein paar schöne Stunden
in unserem Haus. Wir bieten 2 Menüs zur Wahl.

Osterfeiertage

Denken Sie jetzt schon
an die 

Reservieren Sie rechtzeitig
Ihren Lieblingstisch!

Valentinstag

Vom 01. Februar 
bis 31. März, mittags
(außer an Sonntagen)

Menü-Karussell

- Bitte reservieren -

Gönnen Sie sich ein 
paar schöne Stunden
in unserem Haus. 
4-Gänge-Menü inklusive 
begleitender Weine, 
Biere und Wasser.

Unser Menüangebot
finden Sie rechts auf
der Einklappseite.

Jeden Freitag

„Surf & Turf“

Jeden 1. Sonntag im Monat 

Pfeiffer‘s
private Breakfast

„Kulinarische 
Reise zu zweit“

Am 14.02. 
ist Valentinstag

Genießen Sie unsere 
á la carte Gerichte als 
kleine (Probier-) Portion.
Bestellen Sie Ihre 
Lieblingsgerichte oder 
lassen Sie sich 
von uns überraschen.

- Bitte reservieren -

Jeden Montag
(außer 01.04., Ostermontag)

Wählen Sie Ihren 
Lieblings-Burger:
• Smoky-BBQ-Burger
• Cheeseburger
• Lupinenburger
Alle Burger servieren wir
in einem Brioche-Bun, mit
Steakhousefries und
Cole-Slaw

Burgertag

- Bitte reservieren -

- Bitte reservieren -

Ostersonntag

Ostermontag

Karfreitag

Immer am 
Dienstag und Samstag 

„Chateaubriand“
für 2 Personen

pro Person 39,90 €.

Pro Person 38,90 €.

Muttertag
Am 12.05. ist

Genießen Sie unser 
festliches 3-Gang-Menü. 
Alle Mütter erhalten 
einen Sekt-Gutschein für 
den nächsten Besuch.

Vom 05. bis 07.07.

Live cooking & 
hochwertiges Buffet!
Wie immer gut!

Pfeiffer‘s 
Open Air

Safe the date!


