
lecker loslegen & wärmendes

cremiger Burrata  17,90 
 Mango | fruchtiger Curry-Linsen-Salat | Linsenchip

hausgebeizter Lachs 18,30   
 Honig-Senf-Soße | Gurken-Dill-Salat | Rösti-Schnitte

gegrillte Tiger Garnelen mit Pfifferlingen 19,30 
 Asia-Salat | Pinienkerne | Petersilienbrot

weiße Tomatensuppe                                12,30
 Tomatenconcassee | Basilikum-Sorbet

Anti-Pasti mit Paprika-Aioli & Crostini 11,90
 Champignons | Paprika | Zucchini | Karotte | Feta

Vitello tonnato 16,90  
 frittierte Kapern | Frühlingszwiebeln | schwarzer Knoblauch

fleischlos glücklich

pikanter Lupinenbrätling & Hummus                   27,90 
 Gemüsesalsa | Minz-Joghurt | Curry-Blumenkohl

gratinierte Gemüse-Pilz-Pfanne            17,50  
 Gouda | Zatar | Rösti

Fettuccine gebratenen Pfifferlingen                   25,90  
  Parmesan | getrocknete Kirschtomaten | Oliven | Zwiebellauch

Pfifferlingssuppe                                       9,90
 gebratene Pfifferlinge | alter Balsamico



geschmackvolle Frische
Filet vom Viktoriabarsch             26,90                  

 Paprikasoße | Ofen-Lauch | Rucola-Risotto | Käsechip 

Alle Preise in Euro, inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung

gebratenes Zanderfilet              32,90                   

 Sherry-Jus | grüner Spargel | Karottenpüree | Thymian-Gnocchi

Pfeiffer´s Lieblingsschnitzel

Original Wiener aus dem Kalbsrücken   22,40

Jäger - oder Paprikaschnitzel vom Schwein   15,30

Cordon Bleu vom Kalb   23,50

Wählen Sie Ihre Beilagen:
gemischter Beilagensalat     5,-

Zwiebelchampignons           5,-

grüne Bohnen                       4,-

buntes Pfannengemüse        4,50

Drillinge                              4,50

hausgemachte Kroketten    5,60

Pommes frites                      4,50

Süßkartoffel-Pommes          6,7

Bitte haben Sie Verständnis, dass diese Beilagen nur in Verbindung mit den
ober genannten Schnitzeln bestellt werden können.

Vielen Dank

Werten Sie Ihr Fischgericht mit Garnelen auf !
3,- je Stück

noch unschlüssig?
Wir empfehlen Ihnen gerne den

passenden Wein zu Ihrem Gericht!



intensiver Geschmack

Westfälisches Senfroststeak   26,80
 Sour Creme | Röstzwiebeln | sautierte Spitzkohl | Drillinge

Kalbsrücken mit Pfifferlingen & Feta gefüllt  35,90
 Chorizo-Soße | rote Paprika | Maccaire-Kartoffel

rosa Barbarie - Entenbrust  31,90
 Portweinschalotten | Pflaume | Edamame | sardische Pasta

Schweinefiletmedaillons im Speckmantel  23,90    
 BBQ-Jus | karam. Zwiebeln | grüne Bohnen | Steakhouse-Fries

geschmorte Rinderbäckchen   24,50 
 Soja-Schmorgemüse | Apfel | Selleriepüree | Herzogin-Kartoffeln

Da geht noch was!?
Wir reichen Ihnen gerne unsere Dessertkarte!

dazu servieren wir Ihnen Folgende Beilagen:
Kräuterbutter | Steakhouse-Parmesan-Fries | Salat

argentinisches Rumpsteak 200gr. - 33,90 | 300gr. 39,90

 200gr. - 39,40 | 300gr. 47,90irisches heritage Rinderfilet

Sie können alle Gerichte um eine 
Portion gebratene Pfifferlinge ca. 120 Gr. erweitern

9,-



Der krönende Abschluss

Sommer in der Provence
Lavendel | Aprikose | Mandel

11,-

Westfälische Herrencreme
6,20

als kleineres Gläschen
4,20

Himbeer-Gazpacho
Joghurt-Schmand-Eis | Melone | Zitrone

8,40 hausgemachtes Eis & Sorbet
3,40€ je Nocke

- Mango - Passionsfrucht-Sorbet
- Lavendeleis
- Erdbeereis
- Vanilleeis

- Joghurt-Schmand-Eis

Espresso
2,40

Cappuccino
3,-

Tasse Kaffee
2,60

Für's wohlige Gefühl
Obstler

Alde Gott 42%
2,50 

Sechser
Sasse 35%

2,50

Remy Martin V.S.O.P.
40%
5,-

Mirabellenbrand
Alde Gott 42%

3,30 

Himbeergeist
Alde Gott 42%

2,50 


