lecker loslegen & wiarmendes

Lauchsuppe 8,90
Friihlingszwiebeln | Kisechip

Pastinakencreme 9,90
Specksalat | Pastinakenchip

o1
IOI{a
o . . \.
karamelisierter Ziegenkise ~. .I 15,90
Beete | Frischkise | Schwarzbrot | gerostete Pinienkerne

h
reglo
gebratene Blutwurst fa # 16,90
Balsamico-Jus | Rostzwiebeln | Apfel | Grlllkartoffel
Feldsalat mit Kartoffeldressing 14,90
halbgetrocknete Tomaten | Kartoffelcroiitons
mit Rinderfiletstreifen + 8€
hausgebeizter Lachs 17,90

Honig-Senf-Sof3e | Gurken-Dill-Salat | Rosti-Schnitte

gegrillte Tiger Garnelen mit Kirschtomaten 19,30
Aioli | gebratener Zwiebellauch | hausgemachtes Pfannebrot

fleischlos gliicklich

gratinierte Gemiise-Pilz-Pfanne 17,50
Gouda | Zatar | Rosti

Fettuccine mit Burrata 26,40
rahmige Tomatensofle | Taggiasca-Oliven | Rucola | Pinienkerne

pikante Lupinenbritlinge 28,90
Joghurt | Gemiisesalsa | Lauchpiiree | Hummus




Pfeiffer’s Lieblingsschnitzel

Jdger - oder Paprikaschnitzel vom Schwein 15,30

Original Wiener aus dem Kalbsriicken 22,40
L] ‘ s ‘
» regi()nal
Cordon Bleu vom Kalb T 23,50
Wihlen Sie Ihre Beilagen:
gemischter Beilagensalat  5,-  Drillinge 4,50
Zwiebelchampignons 5,-  hausgemachte Kroketten 5,60
griine Bohnen 4,-  Pommes frites 4,50
buntes Pfannengemiise 4,50 SiiBkartoffel-Pommes 6,7

Bitte haben Sie Verstindnis, dass diese Beilagen nur in Verbindung mit den
ober genannten Schnitzeln bestellt werden kénnen.
Vielen Dank

r----------------------------------.

noch unschliissig?
Wir emptehlen Thnen gerne den
passenden Wein zu lhrem Gericht!

geschmackvolle Frische

Filet vom schwarzen Heilbutt 31,30
Mole-Jus | Kartoffelschaum | Siilkartoffelpiiree | Spitzkohlsalat

gebratene Lachs-Tranche mit Garnele 32,90
Krustentiersof3e | Blumenkohlpiiree | Tomaten | Graupen-Risotto

Werten Sie Ihr Fischgericht mit Garnelen aut!
3,- Je Stiick

Alle Preise in Euro, inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung



intensiver Geschmack

klassische Rinderrouladen 24,50
Preiselbeer-Rotkohl | Apfel | gebrat. Pilze | hausgemachte Spitzle

1.

Westfilisches Senfroststeak 26,80
Malzbier-Mayo | Rostzwiebeln | Kohlrabi in Rahm | Drillinge

. gebratener Riicken & geschmorte Bickchen vom Iberico 28,90
Burgunderjus | weilles & schwarzes Bohnenpiiree | Thymian-Gnocchi

! rosa Barberie - Entenbrust 31,90
Rotweinzwiebeln | Schalotten-Erdnuss-Piiree | sardische Pasta

| Zweierlei Reh, gebrat. Riickenmed. & geschm. Keule 38,40
Rehsofie | Rosenkohl | Granatapfel | Pflaume | Maccaire-Kartoffel

Fleischeslust

argentinisches Rumpsteak 200gr. - 33,90 | 300gr. 39,90

irisches heritage Rinderfilet 200gr. - 39,40 | 300gr. 47,90

dazu servieren wir IThnen Folgende Beilagen:
Kriuterbutter | Steakhouse-Parmesan-Fries | Salat

[

Da geht noch was!?
Wir reichen Ihnen gerne unsere Dessertkarte!



Der kronende Abschluss

Unsey.,
kl,

Westfilische Herrencreme
6,20
als kleineres Gldschen
4,20

e/ je b
Iy
SSIYfer “Ster

Créme briilée
Blutorangeneis | Schokoladencrumble
9,90

Sebastians Nuss-Schnitte
Raramelleis | Rum-Schaum | Aprikose

11,30 hausgemachtes Eis & Sorbet
3,40€ je Nocke
- Mango - Passionsfrucht-Sorbet
- Plaumensorbet
- Raramelleis
- Vanilleers
- Blutorangeners
iir' hl; fiihl
Fir's wohlige Getii
Obstler
Alde Gott 42% ,
2 50 Remy Martin V.S.O.P.
Espresso ’ 40%
2,30 5.
Himbeergeist
Tasse Kaftee Alde ggg 42%
2,60 ’ Sechser
Sasse 35%
. . 2,50
Cappuccino Mirabellenbrand
2,90 Alde Gott 42%
3,30




Offnungszeiten Restaurant:

Mo. 17 - 21 Uhr

Di. 17-21 Uhr
Mi. 12 - 21 Uhr
Do. Ruhetag
Fr.12 - 21 Uhr
Sa. 12 - 21 Uhr
So. 12 - 21 Uhr

warme Riiche an entsprechenden Tagen
von 12 bis 14 Uhr
& 17 - 20:30 Uhr

Woher kommt's?

Rurze Wege, Frische, Regionalitdt und
konstant gute Qualitit;
diese Pramissen sind wichtiger denn je!
Deshalb arbeiten wir mit denen,
die diese Uberzeugung teilen.

Das sind unsere Partner & Lieferanten:

Bickerei Piittmann
Lorenkampmiihle Scholz
Jagdgemeinschatt Pumpe - Sudhoft
Overhues Eler & Getliigel
RUNGIS Express
L. Stroetmann
Niggemann Food Frischemarkt
EDEKA Foodservice
BOS FOOD
Martin Braun Backmittel & Essenzen



